Dammmeisters Speisekarte

Suppen

fruchtige Mohrensuppe
Mohre | Sahne | Ingwer | Orange | Basilikum | Moéhrentranche
9.5

Dammmeister’s Fischtopf
dreierlei Fisch | Sahne | Karotte | Lauch | Sellerie
Vorspeisen-Portion 9.5
Hauptgang-Portion 18.5

Vorspeisen und Salate

Betencarpaccio
Rote Bete | Ringel Bete | Gelbe Bete | Walnussol | Johannisbeere |
Vanillesalz | Parmesanhippe | Feldsalat | Pekaniisse
19.5

mariniertes Edelgefligel
Knoblauch | Sesam | Sojasauce | zweierlei Linse |
Klrbiskernvinaigrette | Guacamole
19.5

gebratene Black Tiger Garnelen
hausgemachtes Pesto | Knoblauch | geschmolzene Kirschtomaten |
Wakame-Algensalat | Sesam
19.5

Matjestatar
Avocado | Gurke | Gin | Limette | Schalotte | Kartoffel-M&hren-Rosti |
Rucola | Zollbriicker Rote Bete Eis
19.5



Hauptgdnge

Gemelli und Pesto (vegan)
mediterranes Grillgemise | Knoblauch |
Frihlingszwiebeln |hausgemachtes Pesto

26.5

hausgemachte Kasespatzle (vegetarisch)
Sahne | Knoblauch | Muskat | Gouda | Frihlingszwiebeln |
gerdstete Haselnilsse | rote Majoranzwiebeln
27.5

fruchtiges Hihnchencurry
Hahnchenbrust | Kurkuma | Ingwer | Knoblauch | Kaffir Limette |
Gemdusevariation | Wildreis
28.5

Dammmeister’s Schnitzel in Malzkruste
Malzschrot | Rostkartoffeln | Speck | Zwiebeln | Champignon | Urweizenjus
29.5

Forelle im Krauter-Knusper-Mantel (entgratet)
Risotto | Zitrone | Thymian | Zucchini | Kirschtomaten | WeiBwein
29.5

gebratene Kalbsleber
Portweinjus | Kartoffelstampf | Apfel | rote Zwiebel
32.5



Fiir Kinder

Spatzle — Gemiise - Pfanne
hausgemachte Spatzle mit Gemusevariation in Tomatensauce
10.5

Bratwurstkrake
mit Kartoffelstampf und dunkler Sauce
10.5

kleines Schnitzel
mit Kartoffel-Gemuse-Pfanne ODER Bratkartoffeln
10.5

Kinderessen sind fiir Erwachsene, aus Griinden der Kalkulation, nicht erhdiltlich,
bitte wdhlen Sie in diesem Fall einen Hauptgang in kleiner Portionsvariante!

Desserts

Creme Brilée
Frichte | Lavendelzucker
9.5

Baumkuchen und Beeren
hausgemachte Baumkuchentranche | marinierte Beerenfriichte |
Quarkespuma | Tonka Bohnen Eis
12.5

Alle Hauptgerichte kénnen als Senioren- / kleine Portionen zubereitet werden,
hierfiir werden pauschal 5,00€ auf den reqguldren Preis abgezogen.

Alle Preise sind in Euro inkl. der jeweils geltenden MwsSt.



