
 

D a m m m e i s t e r s   S p e i s e k a r t e 
 

 
 

 

 

S  u  p  p  e  n 
 

fruchtige Kürbiscremesuppe
(Milch, Sellerie, Senf, Sulphit) 

Sahne | Ingwer | Orange | Kürbiskernöl | Vanilleschaum 

9.5 
 

Dammmeister’s Fischtopf
(Fische, Milch, Sellerie, Sulphit) 

dreierlei Fisch | Sahne | Karotte | Lauch | Sellerie 

Vorspeisen-Portion 9.5 

Hauptgang-Portion 15.5 
 

 

 

V  o  r  s  p  e  i  s  e  n    u  n  d    S  a  l  a  t  e 
 

mit Ziegenkäse gratinierte Birne
(Milch, Walnüsse, Senf, Lupinen) 

Rote Beete | Walnussöl | Johannisbeere | Vanillesalz | Feldsalat | Honig  

19.5 
 

Hähnchen – Teriyaki – Spieße
(Weizen, Soja, Milch, Sellerie, Senf, Sulphit, Lupinen) 

Kirschtomaten | Salatvariation | Kürbiskernvinaigrette | Parmesanhippe 

19.5 

 

rosa Roastbeef
(Weizen, Milch, Senf, Sulphit, Lupinen) 

Frischkäse | Pinienkerne | getrocknete Tomaten | Rucola | 

hausgebackenes Focaccia 

19.5 
 

gebratene Garnelen
(Krebstiere, Fische, Soja, Mandeln, Sellerie, Senf, Sesam) 

hausgemachtes Pesto | Knoblauch | geschmolzene Kirschtomaten |  

Wakame-Algensalat | Sesam 

19.5 
 

 



 

 

H  a  u  p  t  g  ä  n  g  e 
 

 

 

fruchtiges Wintercurry (vegan)
(Soja, Sellerie) 

Kurkuma | Ingwer | Knoblauch | Kaffir Limette | Gemüsevariation | Wildreis 

26.5 
 

 

fruchtige Kartoffel-Kürbis-Pfanne
(Soja, Milch, Sellerie, Senf, Sulphit) 

Hähnchenbrust | Curry | Kardamom | Cumin | Orange | Knoblauch | 

Frühlingszwiebeln 

27.5 
 

 

Dammmeister´s Schnitzel in Malzkruste  
(Weizen, Gerste, Eier, Sellerie, Senf, Schwefeldioxid, Sulphit) 

Malzschrot | Röstkartoffeln | Speck | Zwiebeln | Champignon | Urweizenjus 

28.5 

 

 

Forelle im Kräuter-Knusper-Mantel (entgrätet)
(Weizen, Eier, Fische, Sellerie, Sulphit) 

Risotto | Zitrone | Thymian | Schwarzwurzel | Kirschtomaten | Weißwein 

28.5 
 

 

halbe Ente oder krosse Gänsekeule
(Weizen, Sellerie, Senf, Schwefeldioxid, Sulphit, Lupinen) 

Orangensauce | Rotkohl | Grünkohl | Kartoffelklöße 

29.5 
 

 

gebratene Kalbsleber
(Weizen, Milch, Sellerie, Senf, Sulphit) 

Portweinjus | Kartoffelstampf | Apfel | rote Zwiebel 

29.5 
 

 

geschmortes Ragout vom Wild aus dem Oderbruch (je nach Jagderfolg)
  

(Weizen, Eier, Milch, Sellerie, Senf, Sulphit) 

Karotte | Lauch | Sellerie | Zwiebel | Portwein |  

Rosenkohl | Serviettenknödel 

32.5 



 

 

 

 

 

 

 

F ü r   K i n d e r 
 

Kartoffel – Möhren – Rösti
 (Weizen, Eier, Milch) 

mit hausgemachtem Zollbrücker Apfel-Quitten-Mus dazu Zimt und Zucker 

9.5 
 

 

kleines Schnitzel 
(Weizen, Eier, Milch) 

mit Kartoffel-Gemüse-Pfanne 

9.5 

 

Kinderessen sind für Erwachsene, aus Gründen der Kalkulation, nicht erhältlich, 

bitte wählen Sie in diesem Fall einen Hauptgang in kleiner Portionsvariante! 

 

 

 

D  e  s  s  e  r  t  s 
 

Creme Brûlée 
(Eier, Milch) 

 Früchte | Lavendelzucker 

9.5 
 

 

Tiramisu vom Christstollen
 (Weizen, Eier, Milch, Schalenfrüchte, Sulphit) 

 Mascarpone | Espresso | Amaretto | Bratapfelkompott | Marzipan 

9.5 

 

 

Alle Hauptgerichte können als Senioren- / kleine Portionen zubereitet werden, 

hierfür werden pauschal 5,00€ auf den regulären Preis abgezogen. 

 

Alle Preise sind in Euro inkl. der jeweils geltenden MwSt. 


