
 

D a m m m e i s t e r s   S p e i s e k a r t e 
 

 
 

 

S  u  p  p  e 
 

fruchtige Kürbiscremesuppe
(Milch, Sellerie, Sulphit) 

mit Kürbiskernöl und Vanilleschaum 

9,50€ 
 

 

Dammmeister’s Fischtopf
(Fische, Milch, Sellerie, Sulphit)

 

mit dreierlei Fisch und Wurzelgemüse 

Vorspeisen-Portion 9,50€ 

Hauptgang-Portion 15,50€ 
 

 

V  o  r  s  p  e  i  s  e  n    u  n  d    S  a  l  a  t  e 
 

gratinierte Birne
(Milch, Sellerie, Senf) 

mit Blauschimmelkäse, Honig, Thymian auf Feldsalat 

16,50€ 
 

 

Carpaccio vom Rind
(Milch, Senf) 

mit  Basilikum Pesto, in Balsamico-Vinaigrette marinierter Rucola in einer 

Parmesanhippe 

18,50€ 
 

 

Bunte Salatvariation mit Kräutern
(Milch, Senf, Lupinen)

 

in Himbeer-Vinaigrette, mit marinierten Früchten und Ziegenkäse 

18,50€ 
 

 

gebratene Black-Tiger-Garnelen
(Weizen, Krebstiere,  Soja, Sesam, Sulphit, Weichtiere)

 

mit Knoblauch, geschmolzenen Kirschtomaten, Kräutern und  

Wakame-Algen-Glasnudelsalat 

18,50€ 
 

 

 

 



 

H  a  u  p  t  g  ä  n  g  e 
 

 

 

fruchtige Kartoffel-Kürbis-Pfanne
(Milch, Sellerie, Senf, Sulphit)

 

mit Curry, Knoblauch, Frühlingszwiebeln und gebratenem Hähnchen 

23,50€ 
 

 

Dammmeister´s Schnitzel in Malzkruste
(Weizen, Gerste, Eier, Sellerie, Senf, Sulphit) 

mit Röstkartoffeln und Champignon-Zwiebelgemüse in Urweizenjus 

24,50€ 

 

 

Forelle im Kräuter-Knusper-Mantel (entgrätet)
 (Weizen, Eier, Fische, Sellerie, Sulphit) 

mit Thymian-Zitronen-Risotto und Schwarzwurzel-Tomaten-Gemüse in 

Weißweinsud 

24,50€ 
 

 

Gemelli - Spiralnudeln (vegan)
 (Weizen, Hafer, Soja, Mandeln, Senf, Lupinen)

 

mit Champignons, Kirschtomaten, Kürbis, Lauchzwiebeln und Knoblauch  

in Mandel-Hafer-Sahne 

25,50€ 
 

 

halbe Ente oder krosse Gänsekeule
(Weizen, Hafer, Eier, Sellerie, Senf, Sulphit) 

mit Orangensauce, Rotkohl, Grünkohl und Kartoffelklößen 

27,50€ 

 

 

geschmortes Wild aus dem Oderbruch
(Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Eier, Milch, Sellerie, Senf, 

Sulphit) 

mit Portweinjus, gebratenen Serviettenknödeln und  

Preiselbeer-Rotkraut 

29,50€ 
 

 

 

 

 

 



 

 

 

F ü r   K i n d e r 
 

Nudelpfanne
(Weizen, Eier, Soja, Lupinen)

 

mit bunter, saisonaler Gemüsevariation in Tomatensauce 

9,50€ 
 

 

kleines Schnitzel
(Weizen, Eier, Milch)

 

mit Kartoffel-Gemüse-Pfanne 

9,50€ 

 

Kinderessen sind für Erwachsene, aus Gründen der Kalkulation, nicht erhältlich, 

bitte wählen Sie in diesem Fall einen Hauptgang in kleiner Portionsvariante! 

 

 

 

 

 

D  e  s  s  e  r  t  s 
 

Creme Brûlée
 (Eier, Milch)

 

 mit marinierten Früchten in Lavendelzucker 

9,50€ 
 

 

karamellisierte Kartoffel-Möhren-Rösti
(Weizen, Eier, Soja, Milch, Sulphit) 

 mit einer Kugel Tonka Bohnen Eis und 

 marinierten Zwetschgen aus dem eigenen Garten 

9,50€ 

 

 

 

 

 

Alle Hauptgerichte können als Senioren- / kleine Portionen zubereitet werden, 

hierfür werden pauschal 5,00€ auf den regulären Preis abgezogen. 


